
เปิิดรสชาติิ (Welcome Drink)
ยาดอง น้ำำ�าใบเติย อง่�น้ำดอง

Thai local whisky | pandanus juice | pickled grapes

อาหารว่�าง (Starter)

ไก่�ก่ระดาษ
Crispy Chicken skin | tamarind sauce | herbs

สะเติะ๊เยาว่ภา
Pork Satay | Apple relish

เมี่่�ยงปิใูบชะมี่ว่ง
Crab meat | Cowa leaves | black garlic sauce | Kumquat

ของหว่าน้ำ (Dessert)

สม้ี่ซ่�าก่านิ้ำติา้
Citrus granita | Sweet Osmanthu

ขา้ว่เมี่�าน้ำำ�าก่ะทิิ
Pounded unripe rice | banana | smoked coconut ice cream`

อาหารจาน้ำหลััก่ (Main dish)

พลั�าปิลัาทิรายแดงใส�มี่งัคุด่
Threadfin Bream | mangosteen | Torch ginger | 

Thai herbs

หมี่กึ่ขมี่ิ�น้ำคุั�ว่พรกิ่เก่ลัอื
Fried squid | turmeric | chili | citrus

น้ำำ�าพรกิ่ก่อ้ยก่่ง้ ผักั่หลัาก่หลัาย
Shrimp paste and chili dipping | pickled fruits | 

field crab paste | vegetables

ผัดัเผัด็เป็ิดฉุน่้ำหน้ำ�อก่ระว่าน้ำ
Fried duck | chili | Chinese potato | bitter bean | 

Siam cardamom

ติม้ี่ยำาปิลัาน้ำำ�าขา้ว่
Tilapia Fish | green mango | 

spicy and sour jasmine rice broth

ซ่ป่ิมี่ะพร้าว่น้ำำ�ามี่นั้ำคุว่นั้ำไมี่้
Coconut water soup | mushroom broth | liquorice oil | 

Jing Zhuhai

เมี่นู้ำอน้ำนั้ำติรา “รื�น้ำเรงิบนั้ำเทิงิรส”

One of Bangkok’s most in-demand Thai restaurants, RARK is bringing its home-style 

cuisine to Spice Market. Famously obsessed with the freshness of the produce, the 

two chef-owners rise with the birds to be the first ones at the farmers market. The 

menu, informed by their Michelin-starred background, will feature some of RARK’s 

signature dishes, including Pork Satay with Apple relish, Fried Duck with chili and 

bitter bean, Threadfin Bream with mangosteen and Thai herbs, Etc.

OPEN NIGHT
AT SPICE MARKET

TAKES OVER
TRANSPORTING YOU BACK 
TO YOUR HOMEY KITCHEN

RARK


